
Menus
Concawe

Menus exclusifs proposés par
notre chef
Plus de 20 ans d’expérience au
service de votre société

www.bevent.be



Situé au nord de Bruxelles,
BEvent vous propose une large

palette de prestations pour faire
de vos évènements corporate

des moments inoubliables

Location de salles
Traiteur

Catering en entreprise
Catering à domicile

www.bevent.be

NOTRE CONTACT  I 
02/268.67.25.
info@bevent.be



Nos menus

A partir du 21 août 2024

B E v e n t
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MenusTous nos prix s’entendent HTVA

Menu B - 30€ p.personne
Pain brioché salé au jambon
Potage du jour - servi en
chauffe-plat
Riz sauté aux scampis,
gingembre et légumes
Salade niçoise au thon et 
Cannelloni de viande gratiné au
four - Servi sur chauffe-plat
Panna cotta

Menu A - 30€ p.personne
Parmiggiana d’aubergine
Vitello tonato
Potage du jour  - Servi en
chauffe-plat
Poulet au four et pommes de
terre - Servi sur chauffe-plat
Lasagne bolognaise - Servi sur
chauffe-plat
Salade de fruits

Nos buffets



MenusTous nos prix s’entendent HTVA

Nos buffets
Menu C - 30€ p.personne
Assiette de légumes grillés -
Courgettes et aubergines
Salade Caprese
Carpaccio de saumon
Riz sauté au boeuf  - Servi sur
chauffe-plat
Cannelloni Ricotta et Epinard -
Servi sur chauffe-plat
Mousse au speculoos

Menu D - 35€ p.personne
Carpaccio de saumon mariné
Salade grecque
Riz sauté avec poulet, légumes et
thym
Gratin de pâtes aux aubergines,
mozzarella, tomate et basilic -
Servi sur chauffe-plats
rôti de boeuf et pommes de terre
au romarin - Servi sur chauffe-plat
Tiramisu 



Informations
complémentaires
DES SOLUTIONS SUR MESURE

Pour tous les évènements
extérieurs, nous pouvons

ajouter à nos offres du
personnel de salle pour

assurer
un service de qualité. Serveur

à 15€ de l’heure pour 15
personnes.

SERVICE

Hallal, Glutenfree,... N’hésitez
pas à nous signaler vos

allergies et régimes
alimentaires, nous prenons

soin de les respecter.

RÉGIME ALIMENTAIRE

Tous nos produits sont frais.
Toutes nos créations sont

préparées dans notre atelier
de cuisine BEvent

QUALITÉ DES PRODUITS

A partir de 10 personnes,
notre menu peut être livré à
domicile ou en entreprise.

Réservation 72h
avant pour les petits groupes.
Pour les plus grands groupes,
merci de me nous contacter

par mail ou
par téléphone. 

Livraison à moins de 10km –
15 €/ plus de 10km - 30€

LIVRAISON

Informations



BRUNO
FONDATEUR / CHEF

Fort d’une expérience de plus de 25 ans,
notre chef vous propose toujours une cuisine
raffinée et authentique. 

FLORENCE 
ASSOCIEE

Sa formation de Event Planner est un atout
supplémentaire pour notre équipe. Elle est
présente pendant certains évènements pour
vous faciliter la vie. 

SARAH
MANAGER

Notre manager répond à vos emails et vous
propose toujours les devis les plus adaptés à
vos besoins. 

LA DIMENSION HUMAINE DE LA FÊTE

L’Équipe
Equipe




